
D Î N E R

P L A I S I R

EN 3 SÉQUENCES, SELON VOTRE CHOIX 

IN 3 SEQUENCES, ACCORDING TO YOUR CHOICE 

  

C U R I O S I T É

EN 4 SÉQUENCES, SELON LE CHOIX DU CHEF SERVI POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE 

IN 4 SEQUENCES, ACCORDING TO THE CHEF SELECTION SERVED FOR THE WHOLE TABLE 

 

  

H A R M O N I E

EN 5 SÉQUENCES, SELON LE CHOIX DU CHEF SERVI POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE 

IN 5 SEQUENCES, ACCORDING TO THE CHEF SELECTION SERVED FOR THE WHOLE TABLE 

S U G G E S T I O N  D U  S O M M E L I E R  10 CL

2 VERRES DE VIN 

20 € 

3 VERRES DE VIN 

30 € 

4 VERRES DE VIN 

38 € 

5 VERRES DE VIN 

45 €

PRINTEMPS 2024 x PRIX NETS EN EURO x TAXES ET SERVICE COMPRIS
Selon les dispositions régies par le décret 2002-1465 en date du 17/12/2002,

Le restaurant Adour ainsi que ses fournisseurs s’engagent et garantissent l’origine française de ses viandes 
Si vous souffrez d’une allergie ou d’intolérance alimentaire, merci de le faire savoir à un membre de l’équipe lors de votre commande.



E N T R É E   S TA R T E R

Langoustines rafraîchies, petits pois et radis, vinaigrette citronnée 
Refreshed langoustines, peas and radishes in macedoine, lemon vinaigrette

Terrine de volaille, canard et foie gras, rhubarbe et pickles de légumes 
Chicken, duck and foie gras terrine, rhubarb and pickled vegetables

Œuf de poule fermier mollet, asperges vertes et vieux parmesan 
Soft-boiled farm egg, green asparagus and aged parmesan

P L AT   M A I N

Filet de haddock à la vapeur, choux confits, beurre d’agrumes 
Steamed fillet of haddock, confit cabbage, citrus butter

Suprême de volaille au vin jaune, asperges blanches et morilles, condiment persil 
Free-range chicken breast with vin jaune, white asparagus and morels, parsley condiment

Épaule d’agneau rôtie, polenta crémeuse, aubergine brûlée, sucs de cuisson aux olives noires 
Roasted shoulder of lamb, creamy polenta, charred aubergine, cooking jus with black olives

Cookpot de légumes de saison 
Cookpot of seasonal vegetables

F R O M A G E  &  D E S S E R T   C H E E S E  &  D E S S E R T

Sélection de fromages affinés, mesclun de salade 
Selection of cheeses, mix salad leaves

 Composition de citron de Menton et shiso vert 
Menton lemon and green shiso composition

Création du moment 
Inspiration of the moment

Baba au chocolat et whisky, glace café de notre Manufacture à Paris 
Whisky and chocolate baba, coffee ice cream from our Manufacture in Paris


