ECOLEDUCASSE

ECOLE NATIONALE
SUPERIEURE DE PATISSERIE

DOSSIER DE CANDIDATURE
CAP Patissier - CAP Chocolatier-Confiseur - CAP Glacier-Fabricant



DOSSIER DE CANDIDATURE

1. Informations sur le/la candidate

Madame Monsieur

Nom:

Nom de jeune fille:

Prénom(s):

Nationalité:

Date de naissance:

Lieu de naissance:

Situation professionnelle:
Adresse:

Code postal:

Ville:

Pays:

Tél. domicile:

Tél. portable:

Email:

N° de carte d’identité | passeport:
Numéro de Sécurité Sociale:

Si titre de séjour, date de validité:

Skype:



2. Contact en cas d’'urgence
Nom:
Prénom:
Tél. domicile:
Tél. portable:
Email:
Adresse:

Lien de parenté:

3. Parcours académique

4. Expériences professionnelles

5. Dates de programmes:
CAP Pétissie— 9 mois - 20.06.2022 03.03.2023

Prérequis: cours en frangais, il faudra maitriser la langue
CAP Patissie— 8 mois - 07.02.2022 - 16.09.2022
CAP Patissie—~ 8 mois - 18.07.2022- 03.03.2023

CAP Patissie—~ 8 mois - 19.09.2022 - 05.05.2023
CAP Chocolatier- Confiseur — 8 mois - 19.09.2022 - 05.05.2023

CAP Glacier — 8 mois - 12.09.2022 -05.05.2023

Prérequis: dipldbme de niveau minimum 3 reconnu parle rectoratfrancais + maitriser

la langue frangaise



6. Types de Financement

Financement personnel

Poéle emploi — N° Identifiant: Région:
OPCO

Conseil régional

CPF

Autre organisme — Lequel:

7. Informations Personnelles

Si vous avez des difficultés d’apprentissage ou si votre état de santé requiert une
assistance supplémentaire au cours de votre formation, il est important de nous
faire part de ces informations, qui resteront confidentielles et n’affecteront pas
votre admissibilité a I’école. Les éléments suivants s’appliquent-ils a votre
situation ?

Difficultés d'apprentissage (ex : dyslexie, dysgraphie, dyscalculie, TDd, etc.)

Mobilité, audition, vision

Besoins médicaux :

dllergies :

Besoin d’un tiers temps (si oui je joins mon certificat medical)

Toute autre condition que vous souhaiteriez mentionner :

Non concerné

8. Colt de la formation

Le tarif de la formation comprend:

Les frais de dossier (100 € - Non remboursables)

Les colts pédagogiques

Les cours et la documentation technique

Le matériel (mallette patissiére professionnelle indispensable pour la pratique)

Les équipements nécessaires aux réalisations
Trois vestes professionnelles, des toques et des tabliers jetables

Le tarif de la formation ne comprend pas :
L’hébergement
Les repas
Les déplacements et dépenses personnelles
Les frais occasionnés par le stage en entreprise (transport, frais de bouche, etc.)



10.

Paiement

Je m’acquitte des frais de formation d’un montant de
12 990 € NET pour la formation CAP en 8 mois

15 990€ NET pour la formation CAP en 9 mois

Si le candidat est admis a la session de CAP, celui-ci doit faire parvenir a 'ENSP
au plus tard deux mois avant le début de la formation un acompte de 1 300 €. La
formation devra étre réglée a hauteur de 30% au plus tard le jour de la rentrée.

Seuls les paiements par chéque, ensp.flywire.com (ensp@flywire.com) ou virement
bancaire

sont acceptés.

Les coordonnées bancaires de 'ENSP sont:
TITULAIRE DU COMPTE:

INSTITUT FRANCAIS DE FORMATION EN PATISSERIE
CHATEAU DE MONTBARNIER

43200 YSSINGEAUX

Banque 30002/Indicatif 05687/Numéro de compte 0000291745Y/Clé RIB 29/Domiciliation
ESDC BOULOGNE/ IBAN FR82 3000 2056 8700 0029 1745 Y29/ BICCRLYFRPP

Conditions générales de vente

Je reconnais avoir pris connaissance des conditions générales de vente,
ci-jointes, concernant mon inscription a la formation au CAP de 'ENSP et
en avoir accepté les termes. Je déclare sur I’honneur que les
informations fournies dans ce formulaire sont exactes et que les
documents justificatifs joints sont authentiques. Je suis conscient que
toute information incompléte ou inexacte peut porter préjudice a mon
inscription. Dans le cas de mon admission au CAP de 'ENSP, je

m’engage a me soumettre au réglement intérieur de I’école.

Signature et date, précédées de la mention « lu et approuvé » :

Merci de renvoyer ce formulaire par voie postale a « ENSP, 125 Allée du
Chéateau de Montbarnier, 43200 Yssingeaux France » ou par email a

admissions.ensp@ecoleducasse.com.

Conformément alaréglementation applicable en matiére de protection des données personnelles, nous tenons a vous
informer que les données personnelles fournies dans le présent formulaire de candidature seront traitées aux seules fins
d’évaluer votre candidature et, en cas d'acceptation de votre candidature par l"école, ouvrir un dossier scolaire. Les
informations médicales seront utilisées afin de nous assurer que vous étes en mesure de commencer votre apprentissage
a U'Ecole Ducasse - Ecole Nationale Supérieure de Patisserie, d'ajuster nos méthodes d enseignement de facon adaptée
ou de répondre avos besoins spécifiques pendant votre séjour, tels que les allergies. Les données personnelles seront
conservées conformément aux prescriptions légales et peuvent, pour des raisons opérationnelles et conformément aux
fins énoncées, étre communiquées ala société meére de 'Ecole Ducasse - Ecole Nationale Supérieure de Patisserie,
Sommet Education Sarl (Suisse], et ses affiliés. Vous pouvez atout moment exercer vos droits en matiére de protection des
données personnelles en écrivant adpo@sommet-education.com.


http://ensp.flywire.com

ECOLEDUCASSE

ECOLE NATIONALE
SUPERIEURE DE PATISSERIE

CONTACTEZ NOTRE DEPARTEMENT
RECRUTEMENT ET ADMISSIONS

N'hésitez pas a nous contacter si vous avez la moindre
question sur votre candidature.

Ecole Nationale Supérieure de Patisserie
125 Allée du Chateau de Montbarnier
43200 Yssingeaux, France

admissions.ensp@ecoleducasse.com
+33(0)4 71 6579 61/ 62/ 68/69
Standard : +33(0)J4 71 65 72 50





