ADPOURy

DEJEUNER

DECOUVERTE

2 SEQUENCES, SELON VOTRE CHOIX
2 SEQUENCES, ACCORDING TO YOUR CHOICE
55 ¢

PLAISIR

3 SEQUENCES, SELON VOTRE CHOIX
3 SEQUENCES, ACCORDING TO YOUR CHOICE
65 €

SUGGESTION DU SOMMELIER

2 verres de vin 10Ct PARPERS
2 glasses of wine
20 ¢

3 verres de vin 10CL PARPERS
3 glasses of wine
30 ¢

ETE 2025 x PRIX NETS EN EURO x TAXES ET SERVICE COMPRIS
Selon les dispositions régies par le décret 2002-1465 en date du 17/12/2002,
Le restaurant Adour ainsi que ses fournisseurs s’engagent et garantissent l'origine francaise de ses viandes.
Si vous souffrez d'une allergie ou d’intolérance alimentaire, merci de le faire savoir a un membre de l'équipe lors de votre commande.



ENTREE \ STARTER

Homard bleu, fenouil et cassis, bisque aux herbes de notre potager
Blue lobster, fennel and blackcurrant, bisque with herbs from our garden

(Euf de poule fermier, mayonnaise a 'oseille, filet de thon et focaccia
Free-range egg, sorrel mayonnaise, tuna fillet and focaccia

Tomates multicolores, basilic et amande, émulsion mozzarella légerement fumée
Heirloom tomatoes, basil and almond, lightly smoked mozzarella foaming

PLAT \w MAIN

Péche de ligne du jour, quinoa et figues réties, patisson, sucs de cuisson
Line-catch of the day, quinoa and roasted figs, pattypan squash, cooking jus

Pressée de jarret de cochon et foie gras, courgettes, girolles, jus a la tomate
Pork shank and foie gras layers, courgettes and girolles, tomato jus

Volaille de la Ferme de Luteau, pate conchiglioni, poivron rouge et légumes d’été
Chicken from Luteau house, conchiglioni pasta, red pepper and summer vegetables

Petit épeautre de Provence, quelques légumes et fruits de saison b\ﬂ
Small spelt from Provence, some seasonal vegetables and fruits

FROMJAGE & DESSERT \w CHEESE & DESSERT

Sélection de fromages affinés, mesclun de salade
Selection of cheeses, mix salad leaves

Cerises cuites et crues, amandes et fleurs de sureau
Raw and cooked cherries, almonds and elderflowers

Création du moment W

Inspiration of the moment

Chocolat guanaja, orge et café de notre Manufacture a Paris
Guanaja chocolate, barley and coffee from our Manufacture in Paris

i écotable’



